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0 Come Prima, restaurante italiano |

de Lishoa, do nepalés “Giovanni®,
aliAs Taka Sapkota, vai ter as
rarissimas trufas hrancas de
Alba na ementa entre amanhé e
odia 28 de Novembro. A precos
abordiveis, sobretudo tendo

@m conta que, na feira que por
estes dias se realiza em Alba, no

| Piemonte italiano, a sua regifiode

eleicio, elas alcancam precos entre
051000 e oz 3000 euros o guilo,

| Atuber magnatum, ao contrario

das trufas pretas, é espontinea,

| sendoimpossivel cultivi-la. 0

gcu aroma lembra-nos os dias
outonais, com alguma coisa de
alho, pimenta, hidrocarbonetos,

licores raros enotas almiscaradas, |

Nio sfio cozrinhadas, pois perdem

| o8 aromas, siousadas como

condimento, cortadas fininhas
com a mandolina, dando um
caridcter sofisticado a colsas tio
simples como ovos estrelados
oumexidos, tirtaros de vitela,
risottos, ravioli ou talharins,

escalopes de vitela, por exemplo.

| Todosestes corinhados estariio

| adisposicionoComePrima,a

precos que variam entreos 26,50 ¢

| 083790 euros. D restaurante tem

| fornoalenhaeos precosdodiaa

dia sio muito mais baixos, DLLR.

Rua do Olival, 258, Lishoa
Telefone: 213902457/914094523
Fecha sabados an almogo e
domingos todo o dia, mas, durante
o periodo das trufas, servird
domingos ao jantar




